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e FElemblemadtico Teatro Capitol, situado en la Gran Via de Madrid, se convertird el
proximo viernes 8 de diciembre en el epicentro de una experiencia gastrondmica
multitudinaria: una degustacion de quesos espafioles para 2.000 personas

e Una degustacion, llevada a cabo por InLac, cuyo objetivo no solo es deleitar a los
viandantes de la Gran Via madrilefia con la exquisitez de los quesos de origen
nacional, sino también aumentar su conocimiento sobre estos tesoros culinarios

e “Con acciones de este tipo buscamos trasladar directamente al consumidor esa
sefia de identidad, diversidad y excelencia que nos caracteriza como pais
productor de quesos”, explica Nuria Maria Arribas, directora gerente de InLac

Madrid, dic 2023.- Espaia es un pais de quesos por varias razones, ya que cuenta con una gran
diversidad geografica, una rica tradicion ganadera, los productores utilizan métodos de
elaboracion artesanales y tiene una cultura gastrondmica muy arraigada en torno a este
alimento. Sin embargo, de acuerdo con un reciente estudio realizado por IPSOS para la
Organizacion Interprofesional Lactea (InLac), el 71% de los consumidores espaioles
desconoce esta riqueza quesera fuera de los quesos manchegos, asturianos y gallegos.

Por ello, el proximo viernes 8 de diciembre, de 18:00 a 20:00 horas, el emblematico
Teatro Capitol de Madrid se convertira en el epicentro de una experiencia gastrondmica
especial: una degustaciéon de quesos para 2.000 personas. Una accién, llevada a cabo
por InLac en el marco de su campafia ‘Quesea con Quesos de Espaia’, cuyo fin no sélo
es deleitar a los viandantes de la Gran Via madrilefia con la exquisitez de los quesos de
origen nacional, sino también aumentar su conocimiento sobre estos tesoros culinarios.

“La degustacion en el Teatro Capitol busca proporcionar a los viandantes y consumidores
de una de las zonas mas concurridas del pais en estas fechas festivas y prenavidefias la
ocasion de explorar y disfrutar de la gran oferta de quesos que tenemos en Espafia. Es
una oportunidad ideal para ampliar horizontes y descubrir los sabores y las texturas que
nos brinda nuestra rica tradicion quesera”, declara Daniel Ferreiro, presidente de InLac.

Y es que a lo largo y ancho de Espafia se elaboran mas de 150 variedades diferentes de
quesos, lo que implica que nuestro pais disponga de 30 figuras de calidad, repartidas en
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27 Denominaciones de Origen Protegidas (DOP) y 3 Indicaciones Geograficas Protegidas
(IGP). Un auténtico reflejo de la tradicion y maestria de los productores espafioles de
guesos, quienes han perfeccionado sus técnicas artesanales generacion tras generacion.

Ademas, el queso es un simbolo nacional que debemos preservar, al tener un impacto
muy positivo en las zonas rurales, donde la produccion de queso proporciona empleo y
prosperidad. Mas aun, en un mercado cada vez mas repleto de alimentos y snacks
procesados, sobre todo para el segmento de consumo que engloba a la Generacién Z,
cuyo valor nutricional es inferior al alto contenido de vitaminas, proteinas y calcio que
puede aportar este alimento tan versatil, saludable y auténtico de nuestra gastronomia.

“Detras de cada queso espanol hay una historia de dedicacion, de comunidades rurales
fortalecidas y de un patrimonio cultural que debe ser apreciado y promovido. Con
acciones de este tipo buscamos trasladar esa seia de identidad, diversidad y excelencia
gue nos caracteriza como pais”, explica Nuria Maria Arribas, directora gerente de InLac.

La campaia ‘Quesea con Quesos de Espaia’ se centra en fomentar el consumo de quesos
de origen nacional, vincular diferentes tipos de queso a distintos momentos de consumo,
aumentar la cultura del consumidor asociada al queso y en posicionar el queso espanol
dentro del mercado para competir ventajosamente con otras alternativas de consumo.
También buscar situar el consumo per capita (9 kilos anuales) de los espafioles a unos
niveles europeos, donde la media se sitla en unos 21 kilos de queso por persona al afio.

InLac engloba a todo el sector lacteo de Espafia (Cooperativas Agro-alimentarias de Espafia,
FENIL, ASAJA, COAG y UPA) y es un instrumento fundamental de interlocucién y vertebracion
entre los agentes de la cadena lactea. Se constituye como el foro estable de discusidén entre sus
miembros, respetando los dmbitos de actuacidn propios de las organizaciones que la componen.


https://quesosdeespa%C3%B1a.es/

